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Miklaholtshreppur:

Mjoélkurbil-
ar komust
ekki til
baka vegna
oferoar

Borg, Miklaholtshreppi, 8. febriar.
UM SIDUSTU helgi setti hér
nidur mikinn snjé. Jafnfallid var
um 30—40 sentimetra snjédypt.
A manudag hvessti seinnipart
dagsins og skéf pa nokkud. i
geer var gott vedur fram yfir
midjan dag, en pa tok ad hvessa
allverulega. Mikill skafrenning-
ur vard fljotlega og miklar um-
ferdartafir.

Mjélkurbilar frd Borgarnesi
sem vel eru Gtbunir til aksturs
i snj6 komu hingad i geer, en
komust ekki aftur til baka i
gerkvoldi vegna o6fserdar og
skafrennings..  Bilstjérarnir
gistu 4 Vegam6tum 1 nétt.

Aztlunarritan sem fér fra
Reykjavik i geer for um Hey-
dal 4leidis til Olafsvikur og
Hellissands. Vegna 6faerdar i
geerkvoldi tafdist hin og kom
seint i Borgarnes og gistu far-
begar bar i nétt. Verulegur
kostnadur hefur verid hji
peim bzendum sem hafa purft
ad lata moka afleggjara heim
til sin sem flokkast undir
sysluvegi. Hlutur bzenda i
peim kostnadi er 50% 4 moéti
sveitarfélagi. Ni hafa verid
keyptir snj6bldsarar sem
knddir eru med drattarvélum.
Hafa beendur fjdrmagnad
bessi kaup og bldsararnir
reynst mikilvirkir vid hreins-
un snjéa af vegum. Tveir blas-
arar eru pegar komnir og von
er 4 fleirum. [ ger komu
hingad vinnuflokkar fri sim-
anum og er ni unnid ad pvi ad
tengja baei { Stadarsveit
sjalfvirka simakerfinu. Hefur
par rikt hid mest vandraeda-
4stand vegna tidra simabilana
i vetur. Og enn baetist vid
vélakost manna hér i sveitum,
bvi nylega hafa tveir baendur
keypt sér vélsleda til pess ad
geta brugdid sér baejarleid i
6faerdinni.

— Pill.

Borealis — norreen myndlist 1983:

Fyrsta myndlistarfarsyningin &
vegum Norrznu listmidstodvarinnar
i Sveaborg stendur mii yfir. A syning-
unni sem ber yfirskriftina ,,Borealis
- norreen myndlist 1983 eru verk
priggja listamanna fra hverju Nord-
urlandanna, auk eins frd Fereyjum.
Af fslands hilfu eru pattakendur
pau Asgerdur Biadéttir, Gunnar
Orn Gunnarsson og Magnis Tom-
asson. Hafa verk islensku lista-
mannanna fengid lofsamlega doma
gagnrynenda.

Syningunni var hleypt af stokk-

Verk eftir prjar is-
lenska listamenn

unum i Helsingfors i mai sl. en
padan fér hdan til Kaupmanna-
hafnar og bvi naest til Sudur-
Jotlands. Naest verdur syningin
sett upp i Oslé, en til fslands kem-
ur hiin nzesta sumar og verdur pd
sett upp 4 Kjarvalsstodum.

A medfylgjandi mynd eru fis-
lensku listamennirnir, sem eiga
verk 4 syningunni. F.v. Asgerdur
Biiadéttir, Magnis Témasson og
Gunnar Orn Gunnarsson.

(Or fréttatilkynningu.)

Kirkjur
4 landsbyggoinni

Messur a
sunnudag

Matt. 6.:
Er pér bidjist fyrir.

EGILSSTADPAKIRKJA: Sunnu-
dagaskéli 4 sunnudaginn kem-
ur kl. 11 og messa kl. 14. S6kn-
arprestur.
SEYDISFJARDARKIRKJA: A
morgun, laugardag, kirkju-
skéli kl. 11 og gudspjénusta 4
sunnudag kl. 11. Sr. Magnis
B%drnsson.
VIKURPRESTAKALL: Kirkju-
skoli i Vik & morgun, laugar-
dag, kl. 11. Fjslskylduguds-
bjénusta i Reyniskirkju kI. 14.
Séknarprestur.

ofOar til

folks i ollum
starfsgreinum!
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— J4, ni bj6dum vid urvals ISFUGLS unghaenur med 25% afsleetti

— pad munar um minna pessa dagana.
Unghaenurnar fra ISFUGL eru tilvaldar i ymsa pottrétti og vid
latum fylgja eina gimilega uppskrift.

KRYDDUNGHAENA FRA ISFUGL

HRAEFNI (fyrir fiora)

1 Unghaena fra ISFUGL
Sitronusafi, salt, persille
1 litill laukur

1 puarra

1 msk salt

1 tsk piparkorn

1 lvatn

Matreidslutimi ca 2 kist. :

Sosa:

3-4 dl siad unghaenusod
2 msk hveiti

1 dl rjémi

estragon, merian, salvie
salt og pipar eftir smekk

. Nuddi® unghaenuna ad utan

og innan med salti og
sitrénusafa. Set;jid nokkrar
persille-greinar inn i
unghaenuna.

3. Beetid saltinru og

5. Takid haminn af unghaenunni

2. Setjid unghaenuna i pott med
vatni lauk og purru. Sj60id og
fleytid ofan af.

piparkornunum Ut i og latid
sjoda undir lokii1 1/2 —2
kist., par til unghaenan er
ordin meyr.

4. Siid sodid, semnota a i

sosuna, i pott. Hellid hveiti og
rioma Ut i og hreerid vel. Latid
suduna koma upp og baetid
tomatkrafti og kryddi ad
smekk, einnig orlitid af salti og
pipar.

og skerid hana i bita. Setjid
bitana i pottinn sem bera a
réttinn fram i og hellid sésunni

yfir.

BORID FRAM MED:

Hrisgrionum eda sodnum kartoflum.
Fersku salati og sitronudressing.

Verdi ykkur ad gédu.

isfugl

Fuglaslaturhusid ad Varma
Reykjavegi 36 Mosfellssveit
Simar: 91-66103 og 66766




